
 

 
 
 
 
 

Ouzo Meze 
 
 

Ouzo auf Eis 
 

Tzatziki  
(griechischer Sahnejoghurt, Knoblauch, Gurken, Olivenöl) 

 

Taramas 
(weißer Kabeljaurogen, Olivenöl, Zitrone) 

 

Tirokafteri 
(Schafskäsemousse, Chili, Olivenöl) 

 

Hummus 
(Kicherbsen-Tahinipaste) 

 

Feta im Kataifimantel  
(mit frisch geriebenem Trüffel und Thymian-Honig) 

 

Zucchinipuffer  
(mit Joghurt-Kümmeldip) 

 

Pimientos de Padron 
(Grüne Mini-Paprika mit Meersalz und Olivenöl) 

 

Auberginenchips 
 

Calamari frittiert 
 

Hausgemachte Moussaka   
(Auberginen, Zucchini, Kartoffeln und Rinderhack mit Bechamel und Käse gratiniert) 

 

Giros vom Riesenspieß  
 

Pommes frites  
 

Araka me aginares  
(Erbsen mit Artischockenböden, Kartoffeln und Karotten aus dem Ofen) 

 

Griechischer Bauernsalat  
(Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Oliven und Feta) 

 
Dazu reichen wir Pita mit und ohne Knoblauch. 

 
 
 

Alle Speisen werden zusammen als eine Art Tischbuffet  
(alles auf kleinen Tellern) serviert. 

 
 

Preis pro Person € 35,50  
incl. eine Runde Ouzo auf Eis  

 


